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CONTROLUCE: a Baraggia apre un locale di gran classe 
 
Entusiasmo e passione per la cucina, sono questi gli ingredienti che hanno unito 
alcuni giovani ragazzi e che hanno portato all’apertura di un nuovo pizza  
cocktails & restaurant a Brugherio in Piazza Santa Caterina. Il locale Controluce ha 
aperto i battenti sabato 28 gennaio con inaugurazione ad inviti e dopo le 22.00 
cocktails per tutti! L’offerta è completa, si può iniziare con l’aperitivo presso 
l’american bar per poi accomodarsi nelle sale dedicate al ristorante per gustare 
un’ottima pizza o scegliere tra primi, secondi, carni o insalate. Per il mezzogiorno 
business-lunch dedicato a chi desidera “godersi” la pausa pranzo. E per la 
stagione estiva, uno spazio esterno gradevole e accogliente dove poter cenare 
all’aperto. 
Controluce è uno spazio minimale, rigoroso, caldo. 
Gli architetti Marco Merendi e Silvia Scarpat hanno pensato ad un ambiente 
flessibile, neutro, capace di mutare anche semplicemente variando l’intensità, il 
colore e la posizione delle luci. Un ambiente in cui la sperimentazione dei materiali 
e gli effetti cromatico-spaziali delle luci colpiscono la sensibilità del cliente al apri 
dei sapori della cucina, della fragranza dei vini e della fantasia dei cocktails. La 
cura dei dettagli architettonici riprende quella dei cibi e l’utilizzo di materiali 
particolari come l’acciaio satinato incrociato e l’alveolare di metacrilato 
retroilluminato rendono l’ambiente particolarmente accogliente e innovativo. Gli 
architetti hanno giocato sulla contrapposizione di materiali “stabili” della 
tradizione come cemento, acciaio, pareti bianche e legno di castagno con 
materiali traslucidi, riflettenti, più “ambigui”, misteriosi e innovativi come l’alveolare 
di matalcrilato e plexiglass. Il grande volume iniziale è stato suddiviso in ambienti 
più piccoli che si affacciano sul giardino interno, creando così un clima più intimo 
e rilassante.    (a.v.)  
 


