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Bruschetta classica con pomodorini 5,00 €

Carpaccio di tonno marinato, soncino, 15,00 €
olive e pomodorini

Capesante gratinate (tre pezzi) 12,00 €

Spiedini di gamberi lardellati 12,00 €
con pomodorini rucola e avocado

Frittura Controluce: tempura di verdure, 10,00 €
bocconcini di mozzarella, olive all’ascolana

Impepata di cozze e vongole in guazzetto di crostacei 15,00 €

Tartare di gamberi scottati con avocado, mandorle 15,00 €
e riso basmati con riduzione di salsa al curry e mango

Polpette di spinaci in crosta di pistacchio 15,00 €
con stracciatella e fiocco di crudo

Carpaccio di manzo marinato 15,00 €
con scaglie di parmigiano e pomodorini

Bocconcini di tartare di manzo 16,00 €
con stracciatella e pistacchio

Dolcezza di crudo con gnocco fritto 13,00 €

Fiocco di Parma 18 mesi con stracciatella 15,00 €
e bocconcini di pizza fritti

Spiedini di calamari su letto di soncino 10,00 €
Tagliere di affettati misti: piccolo: 16,00 €
prosciutto crudo - lardo di Arnad medio: 22,00 €

speck del Trentino - pancetta
salame Felino - cacciatorino
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Casablanca 13,00 €
Cous Cous, gamberi, piselli, mais, mango,
pomodorini, concasse, misticanza, salsa al curry

Totale 13,00 €
insalata mista, pomodorini, olive, mais, tonno,
uovo sodo, cetrioli, mozzarella

Mediterranea 13,00 €
soncino, tonno, olive, mozzarella di bufala,
pomodorini ciliegino

Esotica 13,00 €
petto di pollo alla griglia, Philadelphia,
olive taggiasche, avocado, misticanza

Indiana 13,00 €
pollo, gamberi, patate, salsa al curry, lattuga

Caprese 13,00 €
mozzarella di bufala, pomodorini, basilico fresco

Caesar 13,00 €
insalata, crostoni di pan carré tostati,

straccetti di pollo, maionese, scaglie di grana,

pomodorini, vinegrette

Genovese 15,00 €
polipo, patate, olio, limone, su letto di lattuga

Controluce 16,00 €
soncino, tonno fresco scottato, pomodorini,
riduzione di aceto balsamico

Sfiziosa 16,00 €
misticanza, polpo, gamberi sgusciati,
riduzione di aceto balsamico

Greca 13,00 €
insalata, feta, pomodorini, olive taggiasche,
cetrioli, cipolla rossa di Tropea




Spaghetti di grano duro 10,00 €
con pomodorini Pachino e basilico fresco

Penne all’arrabbiata 10,00 €
Bucatini alla carbonara 12,00 €
Linguine scampi e burrata con vellutata di piselli 16,00 €
Paccheri filanti alla sorrentina 15,00 €

con bufala gratinata e pomodorini

Spaghettoni alle vongole con peperoncino 17,00 €
Spaghetti allo scoglio 19,00 €
Risotto ai frutti di mare (min. 2 persone) 19,00 €
Risotto allo zafferano con bufala 17,00 €

e salsiccia toscana sbriciolata (min. 2 persone)

Gnocchi con salsa di zafferano 11,00 €

e scaglie di speck croccante

Tortelloni ripieni di gamberi 15,00 €
e capesante con punte d’asparagi e pomodorini

Orecchiette con capesante, pomodorini, 16,00 €
mentuccia e scaglie di pecorino romano

Mezze lune di burrata al burro chiarificato 15,00 €
con guanciale e vellutata di peperoni

Tagliolini al limone con code di scampi, 16,00 €
zucchine e burrata
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Polpo arrostito con cremoso di piselli 18,00 €
e bacon croccante

Trancio di salmone cotto nel burro chiarificato 20,00 €
con semi di sesamo, pomodorini pachino e avocado

Trancio di salmone in crosta di mandorle 18,00 €
con salsa al curry e mango

Filetto di branzino all’isolana con patate, 18,00 €
pomodorini e cipolle rosse di Tropea

Fritto di gamberi e calamari 18,00 €
con tempura di carote e zucchine

Trittico di mare steccato 19,00 €
con gamberi, seppie e polpo

Tagliata di tonno marinata al sesamo 21,00 €
con cipolle caramellate

Tagliata di tonno scottato al sesamo 21,00 €
con verdure saltate alla salsa di soia

Bocconcini di pesce saltati in padella 17,00 €
con riso basmati e verdure

Tartare di tonno 21,00 €

Tartare di salmone con Philadelphia, 20,00 €
zucchine, mandorle e guacamole

Tartare di branzino con olive taggiasche, 21,00 €
avocado e mandorle

Tartare di scampi con mille foglie di avocado 22,00 €
e frutto della passione
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Fiorentina di Scottona Piemontese alletto 7,00 €

servita su pietra ollare con contorno a scelta
(per 2 persone, circa 1,2 kg)

Bocconcini di pollo saltati in padella 15,00 €
con riso basmati e verdure

Straccetti di pollo impanati 14,00 €
con patatine fritte

Straccetti di pollo al curry 16,00 €
con tortino di riso basmati

Milanesona con pomodorini ciliegia e rucola 20,00 €
Tartare di filetto di manzo condita a piacere 23,00 €
Filetto di manzo alla griglia 22,00 €
Hamburger USA 300g con uovo all'occhio di bue, 16,00 €

bacon croccante, patatine fritte, insalata

Filetto di manzo al Chianti 24,00 €
con cipolle rosse di tropea caramellate
e punte di asparagi
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Tagliata classica alla griglia servita con sale grosso 18,00 €
Tagliata in crosta di aromi con rucola e pomodorini 20,00 ¢
Tagliata con pomodorini olive taggiasche e feta 21,00 €

Tagliata alla paprika dolce 21,00 €
con guanciale croccante e peperoni saltati

Tagliata con riduzione al Chianti 20,00 €

Tagliata con salsa al basilico, 20,00 €
pomodorini, pistacchi e nocciole

Tagliata con rucola selvatica e grana 20,00 €
Tagliata al pepe verde 20,00 €

Tagliata con uovo occhio di bue, 22,00 €
fagioli neri tex mex e bacon croccante

Tagliata con colata di gorgonzola e trevisana 22,00 €

Tagliata con scamorza gratinata 22,00 €
su letto di radicchio di Verona

Tagliata al balsamico con chips di patate 22,00 €
e colatura di parmigiano 24 mesi
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Porzione di riso basmati

Patatine fritte

Crocchette di patate

Patate saltate in padella con rosmarino
Chips di patate

Patate di mais

Verdure alla griglia

Insalata mista

Verdure saltate alla salsa di soia

Pennette al pomodoro

Pennette al pesto

Gnocchi al pomodoro

Gnocchi al pesto

Straccetti di pollo impanati con patate fritte
Petto di pollo alla griglia con patate fritte
Cotolettina alla milanese con patate fritte
Filetto di manzo battuto con patate fritte

Baby Pizza - 1,00 € rispetto al costo riportato in lista

4,50 €

5,00 €

5,00 €

4,50 €

4,50 €

5,00 €

5,00 €

6,00 €

8,00 €

8,00 €

10,00 €

10,00 €

10,00 €

13,00 €
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Bocconcini di pizza fritta
con fiocchi di crudo di parma stagionato 18 mesi

Seconle

Fiorentina (1.200kg circa) Servita su pietra ollare,
con contorno di patate saltate burro e rosmarino

Vine

San Giovese di Toscana I.G.T. Cantina Vignaioli

40,00 € a persona

minimo per 2 persone

Menww Perce
g

Tris di tartare del nostro menu
(salmone, branzino e tonno)

Seconle

Trittico di mare steccato con gamberi, seppie e polpo

Vine

Spumante brut millesimato casa Bottega

50,00 € a persona

minimo per 2 persone
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impasto con farina biologica di kamut maggiorazione 2€
base pizza senza glutine maggiorazione 4€

Marinara
pomodoro - aglio - origano

Margherita

pomodoro - mozzarella

Napoli

P.M. - acciughe - origano

Ai Funghi
PM. - funghi

Viennese
P.M. - wurstel

Romana
PM. - acciughe - olive - capperi - origano

Prosciutto cotto 10,00 €
P.M. - prosciutto cotto

Diavola 9,00 €
P.M. - salame piccante

Tonno e cipolle 9,00 €
P.M. - tonno e cipolla

Monzese 9,00 €
P.M. - salsiccia dolce

Bietto 11,00 €
PM. - pomodorino ciliegino - scaglie di grana - basilico

Rucola 9,50 €
P.M. - rucola

Braccio di ferro 9,50 €

P.M. - ricotta - spinaci

Porcini 10,00 €
P.M. - funghi porcini

Affumicata 10,00 €
P.M. - scamorza - pancetta

Mande 10,00 €
P.M. - melanzane - grana

Prosciutto e funghi 11,00 €
P.M. - prosciutto cotto - funghi

Quattro stagioni 10,00 €
PM. - prosciutto cotto - funghi - carciofini - olive

Capricciosa 10,00 €
PM. - funghi - carciofini - olive - acciughe - capperi - origano

Quattro formaggi 10,00 €
PM. - zola - taleggio - scamorza

Americana 10,00 €
P.M. - patatine fritte




Salazar
PM. - ‘nduja - cipolla di Tropea

Tata

P.M. - provola affumicata - radicchio - trevisana

Prosciutto crudo
P.M. - prosciutto crudo

Ortolana
P.M. - zucchine - melanzane - peperoni grigliati

Rustica

PM. - zola - salame piccante - peperoni - cipolle - peperoncino
Odiosa

PM. - zola - funghi porcini
Toto

P.M. - salsiccia - friarielli
Simon

P.M. - bresaola - taleggio
Tirolese

P.M. - trevisana - brie - speck
Re Boss

P.M. - prosciutto cotto - asparagi - uovo - scaglie di grana

Bufalina
PM. - mozzarella di bufala - pomodorini

Valtellina
PM. - funghi porcini - bresaola

Leggera

P.M. - brie - bresaola - rucola - grana

Amara
PM. - scamorza - trevisana - speck

Maledetto

M. - scamorza - pomodorini ciliegia - prosciutto crudo

Donna Vittoria
P.M. - prosciutto cotto - salame dolce - prosciutto crudo - speck

Parmense
Pomodoro - mozzarella di bufala - prosciutto crudo - rucola

Gno 10

Pomodoro - mozzarella di bufala - pomodorini - porcini

Controluce
P.M. - prosciutto crudo - porcini

Bingo
P. - mozzarella di bufala - prosciutto cotto - pomodorini ciliegia

Principe
Pomodoro - mozzarella di bufala - salame piccante

Bisteccone
P.M. - salsiccia - porcini - trevisana - taleggio

Star
P.M. - salame piccante - ricotta - rucola

I tre porcellini
P.M. - salsiccia - friarielli - burrata

11,00 €

11,00 €

12,00 €

11,00 €

12,00 €

11,00 €

12,00 €

12,00 €

13,00 €

13,00 €

13,00 €

13,00 €

13,00 €

13,00 €

13,00 €

14,00 €

14,00 €

14,00 €

14,00 €

14,00 €

14,00 €

14,00 €

14,00 €

14 ,00 €
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Trentino 14,00 €
speck - mozzarella - scamorza - porcini

Emiliano 14,00 €
crudo - mascarpone - rucola - mozzarella

Lombardo 12,00 €
pancetta - patate lesse - grana - rosmarino -mozzarella

Romagnolo 12,00 €
mortadella- ricotta -pomodorino pachino - basilico -mozzarella

Valtellinese 12,00 €
bresaola - brie - rucola - taleggio

Brugherese 14,00 €
crudo - pomodorini - basilico - mozzarella

Napoletano 14,00 €
salsiccia - friarielli - mozzarella - lardo

Milanese 13,00 €
zola - pere - mozzarella - prosciutto cotto

Romano 14,00 €
scamorza - uovo - pecorino - pepe - pancetta

ecorcces

Focaccia Uno 6,00 €
olio - origano - sale grosso

Focaccia Due 9,00 €
verdure grigliate

Focaccia Tre 8,00 €
lardo - rosmarino

Focaccia Quattro 9,00 €
prosciutto crudo

Focaccia Cinque 11,00 €
bresaola - rucola - pomodorini - scaglie di grana

Focaccia Sei 13,00 €
mozzarella di bufala - crudo - pomodorini

Focaccia Sette 12,00 €
prosciutto cotto - brie -pomodorini - rucola

Focaccia Otto 11,00 €
zucchine - brie - prosciutto cotto
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Acqua Antica Fonte S. Benedetto cc 65 3,00 €
Pepsi Cola alla spina cc 40 4,00 €
Bibite lattina 3,50 €

Birra Chiara Menabrea

piccola 4,00 €
media 5,00 €
Birra Doppio malto Forst Sixtus

piccola 5,00 €
media 6,50 €
Birra Rossa Heller Bock

piccola 5,00 €
media 6,50 €
Beck’s, Corona 5,00 €
Pedavena “senza glutine” 5,50 €
Warsteiner fresh zero gradi 5,00 €
Maisel & Friends Pale Ale 0,33 cl 5,50 €
Maisel & Friends Weiss 0,50 cl 7,00 €
Birrificio Vetra Pils 0,33 cl 6,00 €
Birrificio Vetra Ipa 0,33 cl 6,00 €
Birrificio Vetra Black 0,33 cl 6,00 €
Theresianer 0.33cl 6,00 €
Rurale reset 0.33cl 7,00 €
Lariano tripe 0.33cl 7,00 €
Lariano Falesia 0.33cl 7,00 €
Hammer Riverside 0.33cl 7,00 €

Bon & Collee

Selezione amari e liquori 4,00/7,00 €
Selezione Whisky 5,00/14,00 €
Selezione Grappa 4,00/7,00 €
Caffe 1,50 €
Caffé dorzo, Caffé decaffeinato, Ginseng 2,00 €
Marocchino 2,00 €
Cappuccino 3,00 €

Te, infusi, camomilla 4,00 €




INFORMATIVA Al CLIENTI
ELENCO ALLERGENI ALIMENTARI

(ai sensidel Reg 1169/11 -D. Lgs 109/92, 88/2009 e s.m.i.)

Gentile Cliente, gli alimenti in commercio spesso contengono degli ingredienti allergenici che possono provocare reazioni violente

nelle persone predisposte. Il personale & a vostra disposizione, vi preghiamo di segnalarci eventuali allergie note.
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SOSTANZE E PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE
FRUTTA A GUSCIO Nuts

mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci (Juglans regia), noci di acagiu (Anacardium occidentale), noci di pecan
[Caryaiillinoinensis (Wangenh.) K. Koch], noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland,
e i loro prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di origine agricola.

SEDANO Celery

Sedano e prodotti a base di sedano.

SENAPE Mustard

Senape e prodotti a base di senape.

SEMI DI SESAMO Sesame

Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

MOLLUSCHI Molluscs

Molluschi e prodotti a base di molluschi.

LUPINO Lupin

Lupini e prodotti a base di lupini.

ANIDRIDE SOLFOROSA Sulphur Dioxide (Sulphites)
Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO2 totale da calcolarsi per i prodotti cosi come
proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.

GLUTINE Cereals Containing Wheat

Cereali contenenti glutine, (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati) e prodotti derivati, tranne:
a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio;

b) malto destrine a base di grano;

c) sciroppi di glucosio a base di orzo;

d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di origine agricola.

CROSTACEI Crustaceans

Crostacei e prodotti a base di crostacei.

UOVA Eggs

Uova e prodotti a base di uova.
(sono comprese le uova di tutte le specie di animali ovipari)

PESCI Fish

Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:
a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi;
b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino.

ARACHIDI Peanuts

Arachidi e prodotti a base di arachidi.

SOIA Soya

Soia e prodotti a base di soia, tranne:

a) olio e grasso di soia raffinato;

b) tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa naturale, tocoferolo succinato D-alfa naturale;
c) oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia;

d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia.

LATTE Milk

Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne: a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico
di origine agricola; b) lattiolo. (sono compresi latte bovino, caprino, ovino, e ogni tipo di prodotto da essi derivato).









